PRIENU RAJONO SAVIVALDYBES ADMINISTRACLIOS
DIREKTORIUS

ISAKYMAS
DEL GARDZIAUSIO PATIEKALO KONKURSO NUOSTATU PATVIRTINIMO

2019 m. rugséjo 4 d. N, AJ- 55)’?

Pricnai

Vadovaudamasi Lietuvos Respublikos vietos savivaldos istatymo 29 straipsnio 8 dalies 2
punktu:

I. TvirtinuGardZausio patiekalo konkurso nuostatus (pridedama).

2. N urod au Bendrojo skyriaus sekretorei Dianai Martusevicienei §j jsakyma paskelbti
Savivaldybes interneto svetainéje ir Teises akty registre,

3..Pripazijstu netekusiu galios Prieny rajono savivaldybes administracijos
direktoriaus 2018 m. rugséjo 11 d. isakyma Nr. A3-653 . Dél Gardziausio patickalo konkurso

nuostaty patvirtinimo*,

Administracijos direktore Jtraté Zailskiene

Parengé _r,_;fo’/g,frgzﬁx:

Irena Urbanaviciens
2019-09-04



PATVIRTINTA

Prieny rajono savivaldybés
administracijos direktoriaus
2019 m. rugséjo 4 d.
isakymu Nr. A3- 58L

GARDZIAUSIO PATIEKALO KONKURSO
NUOSTATAI

I SKYRIUS
BENDROJI DALIS

I. Gardziausio patickalo konkurso nuostatai nustato konkurso tiksla, uzdavinius, konkurso
organizavimo ir dalyviy apdovanojimo tvarkg.

2. Konkursg organizuoja Prieny rajono savivaldybeé.

3. Konkursas skelbiamas Prieny rajono savivaldybes interneto svetainéje www.prienai.lt.
Skelbime nurodomas pagrindinis patiekalo ingredientas, konkurso vieta, laikas ir atsakingo asmens
kontaktai.

I SKYRIUS
KONKURSO TIKSLAS IR UZDAVINIAI

4. Tikslas — puoseleti tradicinj kulinarijos pavelda, skatinti bendruomenés nariy
kiirybiskuma.

5. Uzdaviniai:

5.1. Isrinkti gardZiausig patiekala ir uzradyti jo recepts.

5.2. Skatinti suaugusiuosius ir jaunima dométis tradiciniu kulinariniu paveldu.

III SKYRIUS
KONKURSO ORGANIZAVIMO TVARKA

6. Konkurse gali dalyvauti senifiniju, jstaigy ir imoniy, nevyriausybiniy organizacijy
komandos, Seimos ir pavieniai asmenys.

7. Konkursas vyksta Prieny krasto mugés ir sporto §ventés . Rudens spalvos™ metu.

8. Patiekalai gali biti paruosiami i§ anksto arba gaminami vietoje.

9. Konkursinis patiekalas turi biiti pateikiamas su receptu ir gaminimo apradymu (jei
patickalas yra senovinis, galima ji aprasyti tarmiskai, nurodyti, kas i3moké, kur ir kada buvo
gaminamas ir kt.).

10. Stalo estetiniu vaizdu ir indais pasiriipina kiekvienas konkurso dalyvis. Prie patiekalo
turl bti kortele su dalyvio duomenimis, patiekalo pavadinimu, taip pat patiekalo receptas ir
gaminimo aprasymas.

11. Dalyviai gali tureti jstaiga ar kolektyva reprezentuojanci véliava, plakata, vienoda
apranga ar kt.

12. Jei patiekalas bus gaminamas vietoje, biitina turéti visg patiekalui pagaminti reikalinga
iranga.

IV SKYRIUS
VERTINIMO KRITERIJAI

I3. Patickalus vertina organizatoriy specialiai %iam konkursui sudaryta komisija (5-7
asmenys).
I4. Vertinama 10 baly sistema. Vertinimo kriterijai:



14.1. skonis;
14.2. originalumas;
14.3. pateikimas.

V SKYRIUS
APDOVANOJIMAS

I5. Komisija iSrenka patickalg nugalétoja, kurio autorius apdovanojamas 100 Eur vertés
dovany kuponu, bei tris patiekalus, kuriy autoriams jteikiami paskatinamieji prizai.

16. Konkurso dalyviai taip pat renka gardziausia patiekala.
Eur vertés dovany kuponu.

17. Visi
dovanomis.

Jo autorius apdovanojamas 50

konkurso dalyviai apdovanojami organizatoriy padékos rastais ir atminimo

VI SKYRIUS
BAIGIAMOJI DALIS

I8. Konkurso organizatoriai turi teise viesinti informacijg apie konkursa,




